Willkommen zu unserem Herbstmenii 2025

e Ackersalat mit Kartoffel-Speck-Dressing

Zarter Feldsalat auf lauwarmem Kartoffel-Speck-Dressing, fein ab-
geschmeckt und herzhaft aromatisch.

e Gamsbriihe mit Pilztaschle

Kraftige, klare Gamsbriihe mit den Aromen der Berge, begleitet von
einer goldbraun ausgebackenen Pilztaschle.

e Rote-Beete-Nocken auf einem Rucolabouquet

Fein abgeschmeckte Nocken aus Roter Beete und Frischkase, ser-
viert auf einem Bett aus frischem, leicht nussigem Rucola.

e Gebratene Forelle aus unserem Fischteich auf Kiirbisragout

Forellefilet — auf der Hautseite gebraten — angerichtet auf einem
cremigen Kirbisragout.

e Dreierlei von der Gebirgsgams mit Macaire-Kartoffeln und
Mangold-Gemiise

Variation von der Gebirgsgams in drei Zubereitungsarten, begleitet
von buttrigen Macaire-Kartoffeln und zartem Mangold-Gemise.

e Mezzelune mit Zwetschgenmaronenfiillung und Bratapfeleis

Hausgemachte Mezzelune mit fruchtiger Zwetschgenfiillung, ser-
viert mit erfrischendem Bratapfeleis.



